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ご相談ください！お客様同士の助け合い
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お客様とお客様をつなぐ架け橋に
先日、お客様からWEBセミナーに使う機材を購入かレンタルか検討されてい

るというお話を伺いました。丸庄の取扱商品ではありませんでしたが、弊社の

お客様である、株式会社シネ・フォーカス様が撮影用機材のレンタル事業を

展開されているので、早速シネ・フォーカス様にご相談の上、丸庄が間に入っ

て商品をご紹介させて頂きました。

シネ・フォーカス様の事業内容は業務用映像・音響・情報機器のレンタル・オ

ペレーションをメインに撮影・中継・収録・プロジェクションマッピングなど、

映像に関わるもの全般に取り扱っていらっしゃる会社様です。

株式会社シネ・フォーカス

https://www.cinefocus.co.jp/

お気軽にご相談ください
今回のケースとは逆に、自社製品を求めている（弊社のお客様・協力会社

の中で）企業・人がいたならば積極的に紹介して欲しいというお話もお気

軽にご相談ください。営業担

当に事前にお伝えいただけれ

ば、他のお客様でそんなお話

が出た時に、スムーズにご紹

介できると思います。ゼロか

ら企業を探すよりも、早く目

的のものを見つけられますし、

知っている間柄だとなにより

安心ですよね。

maru+mono「消毒済アイキャッチシール」販売開始
この度、丸庄のお届けする

良いモノとして丸庄ブラン

ド「maru+mono（マルモ

ノ）」が誕生。第一弾商品と

して消毒済アイキャッチ

シールの販売を開始しま

した。

手に取ってもらいたい展

示物や共同スペースで使

うものなどに、遠くからで

も「消毒済」であることが

伝わる、アイキャッチ（立ち

上がり）シールです。もち

ろん貼ってはがせる再剥

離タイプですので、貼り直しが可能です。大きさは大、小。色は紺色と水色、用

途に合わせて、２種類ずつご用意しました。

価格は、大（直径５cm）４面１シート40枚入りで430円（税込）／小（直径

2.5cm）10面１シート50枚入りで390円（税込）になります。お問合せは営業担

当まで。

Facebook・Instagramでは、丸庄情報・千

住、足立区の情報をゆるく楽しくご紹介し

ています。フォローよろしくお願いします！

皆さんの　　　　　  お待ちしております。

お客様同士の
WIN WINの関係　
丸庄がお手伝い
日頃より、お客様が困っていることを印刷、紙媒体に関係なく解決する手助けもできないかと、皆で情報を共有して取組んでおります。

今はコロナ禍でさらに厳しい状況をお客様同士の助け合いで乗り越えていけたら、こんな素晴らしいことはありません。

今回はそんな一つの出来事をご報告いたします。
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お問い合わせは

Tel . 03-3881-2131（代）
［ 本　　社 ］〒120-0034  東京都足立区千住4-16-12 

［ 川口工場 ］〒332-0002  埼玉県川口市弥平2-15-24

www.msmarusho.co.jp
株式会社丸庄

北千住には素敵な喫茶店（カフェ）がたくさんあります。最近では、蔵だけで

なく、昭和の古民家を改装した古民家カフェも増えてきました。美味しいコー

ヒーを飲みながらゆっくり過ごす時間は至福です。今回はコーヒーブレイクと

いうことで、コーヒー牛乳の違いについて調べてみました。

日本語では共に「コーヒー牛乳」
カフェラテとカフェオレの違い
　まず、カフェラテとカフェオレは、言語が違います。カフェラテはイタリア語

で、カフェがコーヒー、ラテは牛乳という意味です。一方のカフェオレはフラン

ス語で、カフェはコーヒー、「オ」は前置詞＋定冠詞の短縮系、「レ」が牛乳とい

う意味になります。日本語にすると、どちらも「コーヒー牛乳」ですね。

　カフェオレとカフェラテの大きな違いは、コーヒーの抽出方法とミルクの状

態だそうです。ドリップ抽出したコーヒーにミルク(冷・温どちらも可)を加えた

ものが「カフェオレ」、エスプレッソ抽出したコーヒーにスチームミルク（蒸気

で温めたミルク)を加えたものが「カフェラテ」になります。入れるミルクの量

にも差があります。コーヒーとミルクの割合が、カフェオレは、「５：５」に対し

て、カフェラテは、「２：８」とミルクが多めです。

エスプレッソを使う、カフェラテとカプチーノの違い
　カフェラテもカプチーノも同じエスプレッソを使います。２つの違いは、ミ

ルク状態だそうです。カフェラテの場合は、スチームミルク（蒸気で温めたミ

ルク）をたっぷりとエスプレッソに注ぎます。スチームミルクを使った場合、結

果的に表面に薄い泡の層ができます。一方のカプチーノはエスプレッソ1に

対して、スチームミルク1、フォームミルク1と、1:1:1の割合になるようにエスプ

レッソに2種類のミルクを等しく注ぎ込みます。フォームミルクとは、しっかり

泡立てたミルクのこと。見た目ではエスプレッソ30mlに対して、温かいミルク

が1cm未満のものを「カフェラテ」、1cm以上あるものを「カプチーノ」と定義

しているバリスタが多いようです。

他にも、カフェマキアートやカフェモカの違い
　カフェマキアートは、エスプレッソに少量の泡立てたミルクを加えたもの。

ちなみに、マキアートとはイタリア語で「染みのついた」という意味です。エス

プレッソに注いだミルクが染みのように見えたことから名付けられたと言わ

れているそうです。カフェモカは、ホイップクリーム、チョコレートクリーム（シ

ロップ）を加えたエスプレッソのことを指します。コーヒー豆に“モカ”を使用

するという決まりがないため、モカコーヒーとは関係がありません。モカコー

ヒーの“モカ”は、コーヒー豆の収穫産地を指すブランドのこと。エチオピア産

やイエメン産のコーヒー豆をモカと言い、モカから抽出したコーヒーがモカ

コーヒーです。同じ“モカ”なので、なんとなく共通すると思っていた人もいる

かもしれませんが、実は別物なのですね。

まるメルのバックナンバーはこちら▶

コーヒー牛乳の豆知識

週刊marusho　バックナンバー

コーヒー豆・焙煎

※蒸気で温めます

ドリップ抽出

カフェオレ
温めた牛乳（5割）

エスプレッソ抽出

カフェラテ

カプチーノ

カフェマキアート

カフェモカ

温めた牛乳（8割）

温め泡立てた牛乳

温め泡立てた牛乳（少量）

温めた牛乳とチョコレートシロップ

詳しいご質問・お問い合わせは弊社営業担当まで。

Tel . 03-3881-2131（代）

宛名印刷もご一緒に！

この時期がやってきました。
毎年のことながら、準備が大変ですよね。
ご好評いただいているオンデマンド
年賀はがきキャンペーン、今年もやります！

宛名印刷も承ります。
セットでのご注文お待ちしております。
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オンデマンド
４面付け年賀はがき
キャンペーン

４面付け年賀はがき印刷（片面カラー印刷）
100枚 ：0￥5,000　0300枚 ：￥10,000
500枚 ：￥14,000　1000枚 ：￥25,000

4面付け年賀はがき（無地）をご支給ください。
※完全データ支給、はがき代別途料金となります。
※宛名印字は別途料金にて承ります。
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